Altucll

Waldpilzcremesuppe, Baguette €750

Kiirbiscremesuppe mit Kiirbiskernen €730
und Steirischem Kiirbiskerndl, Baguette

Hasenriicken rosa gebraten mit Sauce Cumberland € 16,90
Dazu Feldsalat, gebratener Speck, Champignons und Trauben
Himbeervinaigrette und Baguette

Ginsekeule oder Ginsebrust

knusprig gebraten,

mit Apfelrotkraut und KartoffelkloBen, gebratener Apfel € 28,90
Braten von der Rehkeule mit Kirsch Wacholderrahm

mit Rosenkohl und Kartoffelkroketten, Preiselbeer-Birne £ 2490
Geschmorte Wildhasenkeule in kriftiger Sauce € 2390

mit geb. Serviettenknadel, Rosenkohl
gebratener Apfel mit Preiselbeeren

Zartes Wildgulasch .6rand Mere" € 2490
mit frischen Champignons, Speckstreifen und Trauben
Spitzle und Preiselbeer-Birne

Hausgemachte Wildbolognese

Mit Pasta, Creme fraiche und Preiselbeeren £18,90
Bratapfel

Gefiillt mit Marzipan, Rosinen und Preiselbeeren

Dazu Vanillesauce und Vanilleeis €850

Weinempfehlung

Oude Kaap Cabernet Sauvignon Reserve ist ein wirklich krdftiger Cabernef, aber in einem
weichen, attraktiven Stil mit Aromen von Cassis, Brombeeren und schwarzem Pfeffer. Der Wein
ist vollmundig und hat einen langen, intensiven und eleganten Abgang.

021 €750

0,751 € 28,00




AUS DEM SUPPENTOPKE

Hausgemachte Gulaschsuppe
Mit Sauerrahm und Baguette

Cocos-Currysuppe mit
Hihnchenfleischeinlage und Baguette

Tomatensuppe mit Tomatenstiicken
Baguette

FUR DEN KLEINEN HUNGER

Hausgemachte Frikadelle mit Senf, Baguette
Portion Baguette mit Aioli Dip

(Iberbackener Blattspinat mit Champignons
in Rahm und Kase

Apfelpfannkuchen

SAILATE

Beilagen Salat mit Balsamico Dressing

Bunter Salatteller mit gebratener Putenbrust
mit gerostetem Knoblauchbaguette

Gebratene Rindfleischstreifen auf knackigem Salat

mit gerostetem Knoblauchbaguette

Salatteller mit gebratenem Lachssteak
Balsamico Dressing und gerostetem Knoblauchbaguette

€7,50

€ 6,50

€ 6,50

€ 3,90
€ 6,50

€ 13,50

€ 11,90

€ 4,50

€ 16,90

€ 17,50

€ 20,90




KIASSIKER

Gebratenes Lachsfilet mit Sc. Hollandaise
Dazu Blattspinat und Salzkartoffeln

Matjesfilets “Hausfrauen-Art”
mit Bratkartoffeln, Salatgarnitur

Speckpfannkuchen mit kl. Salat

Dicke Bohnen mit Speck und Zwiebeln dazu ein
Falsches Kotelett, Salzkartoffeln

Sauerbraten mit KartoffelkloRe
Apfelkompott und Rotkohl

Schnitzel “Kriistchen”, Schweineschnitzel mit Spiegelei
Salatbouquet und Bratkartoffeln

Schnitzel “Hawai”, Schweineschnitzel mit Ananas
Gek. Schinken, Kase und Sauce Hollandaise
Kartoffelkroketten

Schnitzel “Wiener Art” mit Pommes Frites
und Preiselbeeren

Champignonrahm Schnitzel mit Pommes Frites

Budapester Schnitzel mit Paprika, Gurke, Zwiebeln,
Champignons und Tomate dazu Pommes Frites

Ochsenbacke in Rotwein geschmort
Mit Bohnengemiise und Kartoffelpiree

Zwei Schweinefilet-Medaillons mit Zwiebelrahmsauce
Dazu Kartoffelptiree und griine Bohnen

€22,90

€15,50

€15,30

€18,50

€24,50

€19,90

€18,90

€16,90

€16,90

€16,90

€25,90

€23,90




STEAKS

Rumpsteak ca.250 g mit Krauterbutter €32,50
Rumpsteak ca.250 g mit Pfeffersauce €32,50
Rumpsteak ca.250 g mit geschmorten Zwiebeln und €34,90

Champignons

Zwei Medaillons von der Putenbrust €22,90
Mit Champignonrahmsauce und einem kl.Salat

Zu diesen Gerichten servieren wir wahlweise Pommes Frites,
Kartoffelkroketten oder Bratkartoffeln

DESSERTS

Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce €7,00
mit Vanilleeis €7,00
mit Vanilleeis und Vanillesauce € 8,50
Saisonale Kuchen € 3,50

IN EIGENER SACHE
Offnungszeiten: bis Montag ab 11.30 Uhr
Freitag und Samstag ab 11.30 Uhr
Sonntags ab 11.30 Uhr
Die Offnungszeiten variieren saisonal.
Wir akzeptieren keine EC oder Kreditkarten
Dienstag und Mittwoch ist Ruhetag.
Im Restaurant sind Hunde nicht erlaubt.

Zusatzstoffe= Fragen Sie unsere Mitarbeiter




